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Suroviny

Porce: 10

- hladkd mouka 200 g

- mléko 300 ml

- voda 200 ml

- olej 100 ml

- vejce 2 ks

- kompotové tresné 1 ks

- vanilkovy nebo trtinovy cukr 1 ks
- soli 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Ingredience smichame do hladkého tekutého tésta.

PalaCinky smazime v panvi, kterou pred nalitim prvni palac¢inky lehce potreme olejem, ostatni
smazime na sucho. Olej v tésté na vymasténi staci.

Tésto nalévame do panve v silngjsi vrstvé, poklademe treSnémi a pomalu smazime. Az kdyz je povrch
palacinky pevnéjsi, pocukrujeme.

Kdyz ndm zacne spodek palacinky zlatnout, opatrné otoCime a uz jen dosmazime do zezlatnuti tresni
(cca 20 vterin).
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