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Suroviny

Porce: 8

- marmelédda 1 ks

- mouka polohruba 350 g
- méaslo 1 ks

. tvaroh 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Tvaroh smichame s moukou a zméklou herou. Vytvorime tésto, které nechdme v lednicce chvili
odpocinout. Potom z tésta na pomoucené desce vyvalime pléat ve tvaru obdélniku a radylkem
nakrajime pravidelné Ctverce zhruba o rozméru 8 x 8 cm.

Na kazdy ¢tverecek naneseme 1zickou hustou marmeladu (mné se osvédcila meruiikova nebo
bortivkové). Ctverecek prehneme protilehlymi rohy k sobé a pofddné prsty pfitlatime, aby pfi peceni
marmelada nevytekla. Vytvorené Satecky rozlozime na plechy s pecicim papirem a pecCeme asi 15
minut. JeSté horké Satecky obalujeme v mouckovém cukru smichaném s vanilkovym cukrem.
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