Karamelovy strudl

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 1 baleni

- jablka 1 kg

- cukr krupice 170 g

- rozinky 1 ks

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Jablka oloupeme a nakrajime na kosticky. V rendliku rozpustime cukr na karamel, priddme pokrajena
jablka a za stalého michani asi 10 minut dusime, dokud se karamel nerozpusti a Stava z jablek
nevyvari. Nakonec vmichdme rozinky a smés nechame vychladnout.

Listové tésto rozdélime na 2 ¢asti, kazdou rozvalime na placku, naplnime jableCnou smési a
zavineme.
Stradly na nékolika mistech narizneme, potreme rozslehanym vejcem a upeceme dozlatova.
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