Bramborové nocky s medvedim cesnekem
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Suroviny

Porce: 4

- Medvédi ¢esnek 200 g
- Olivovy olej 100 ml

. Sl dle chuti 4 $petka
- Pepr 2 Spetka

- Brambory 300 g

- Hrubd mouka 150 g

- Vejce 1 ks

- Petrzelka 1 1zice

- Maslo 50 g

- Hladkd mouka 50 g

- Mléko plnotucené 150 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Medvédi ¢esnek dejte do mixéru, prilijte olivovy olej, stil a rozmixujte dohladka na pesto. Prendejte
do sklenicky a dejte vychladit do lednicky.

Brambory uvarte ve slupce, oloupejte a nastrouhejte. V mise je smichejte s moukou a vajickem,
pridejte nasekanou petrzelku a vypracujte hladké tésto. Z néj vytvorte valecky, nakrajejte je na
stejné velké Spalicky a hned varte ve vrouci vodé asi 5 minut. Pak je vyndejte na sito.

V kastrulku rozpustte maslo, pridejte hladkou mouku, orestujte a vlijte studené mléko. Roz$lehejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

na hladkou omacku a varte asi 10 minut.
Cést pesta vmichejte do oméacky a dosolte. Na talife vlijte omacku, pridejte uvarené noky a pokapejte
zbylym pestem. Ozdobte medvédim ¢esnekem.



