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Suroviny

Porce: 6

- Brambory 600 g

- Maslo 60 g

- Hladkd mouka 40 g
- Podmaésli 11

- Vejce 4 ks

. Sul 2 Spetka

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do pul litru osolené vody s kminem dejte varit oSkrabané a na kostky nakrajené brambory. K
polomékkym bramboram pridejte jiSku umichanou z poloviny masla a mouky a rozslehané podmasli.
Az budou brambory mékké, opatrné vyklepnéte do polévky vejce tak, aby bilek ztuhl, ale zloutek
zustal tekutéjsi. Nakonec pridejte zbylé maslo.
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