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Suroviny

Porce: 8

- Linecké tésto 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Napln

- Rozinky 2 hrnek

- Kukutiény Skrob 2 1zice
- Cukr krupice 1.2 hrnek
- Jable¢ny ocet 3 1zice

. Sul 1.2 1zicka

- Skorice mletd 1.5 1zicka
. Maslo 2 lzice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Polovinu tésta rozvalejte a vylozte jim formu. Pretahnéte f6lii a dejte nejméné na 30 minut do chladu.
V kastrilku promichejte rozinky s 2 hrnky vody, cukrem, $krobem, octem, soli, skorici a maslem.
Uvedte do varu a svarte dohusta. Stahnéte z plamene a nechte trochu vychladnout. Troubu
predehrejte na 200 °C.

Do formy vlijte rozinkovou néapln, druhou polovinu tésta rozvalejte a vykrajejte v ni ozdobné otvory.
Pretdhnéte pres napln, okraje dobre spojte a vymackejte. Potrete zloutkem rozmichanym v mléce se
Spetkou soli a upecte dozlatova, 25 az 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Muzete podavat s kopeckem zmrzliny.



