Frappe de Paris
Kategorie: Napoje

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 1

. Skorice 2 ks

- Smetana 150 ml

- Silna kava 600 ml

- Nové koreni 4 ks

. Hrebicek 4 ks

. Strouhand cokolada 1 ks
- Cukr 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Francie

Pocet porci: 1

Postup:

Uvarime velmi silnou ké&vu, nalijeme ji do dzbanu a pridame skorici, hrebi¢ek a nové koreni. Dzban
vCetné obsahu postavime alespon na hodinu do chladnicky.

Po ochlazeni obsah dzbanu nalijeme pres sitko do mixéru. Priddme smetanu, kostky ledu a cukr.
Mixujeme, dokud se prisady nespoji a nezpéni. Nalijeme do vychlazenych sklenic a posypeme

nastrouhanou cokoladou.

Frappe de Paris servirujeme s brckem drive, nez opadne péna.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

