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Suroviny

Porce: 1

- Ostruziny 1 kg
- Cukr krupice 1 kg
- Konzumni lih 11

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na pripravu likéru budeme potrebovat cukrovy sirup: 1 kilo cukru nasypeme do 3/4 litru vody a za
mirného varu a stalého michani ho rozpoustime po dobu asi 15-ti minut. Nechame vychladnout a
pokud ho pripravujeme s predstihem, tak sirup i v chladu uchovame.

Zralé, ale ne prezralé zahradni ostruziny Setrné oplachneme a nechame okapat. Rozmackame je a
zalijeme malym mnozstvim vody. Privedeme k varu a mirné asi 2 minuty povarime. Uvarenou
ostruzinovou ,kasi“ stthneme a nechame chvili nakvasit.

Pak scedime pres sterilni platynko. Vymackame Setrné i stavu z drté v platynku. Ostruzinovou stavu
doplnime na objem 1 litru vodou, nejlépe prevarenou, vychladlou.

K 1 litru takto ziskané Stavy prilijeme 0,5 litru vody, 0,5 litru cukrového sirupu a 1 litr konzumniho
lihu ( 80 objemovych % alkoholu). Promichdame a ostruzinovy likér nechame ustat. Muzeme ho jesté
jednou prefiltrovat pres platynko, ale neni to podminkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Ostruzinovy likér plnime do sterilnich suchych lahvi, které hned uzavreme sterilnimi uzaveéry.
(Korkové zatky lze dobre sterilovat napr. v cedniku nad horkou parou). Likér nechame vychladnout a
ulozime na chladném miste.



