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Suroviny

Porce: 1

. Cervené vino 500 ml
. Hrebicek 4 ks

- Bobkovy list 1 ks

. Citron 1 ks

. Skorice 2 ks

- Cukr krupice 200 g

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V misce urcené pro mikrovinné trouby promichame cervené vino s korenim a cukrem. Citron
dukladné omyjeme a nakrajime na ¢tvrtky. Vlozime do misky s vinem.

Misku priklopime a ddme do mikrovinné trouby. Zapneme na plny vykon a varime 4 minuty. Po
zvukovém signélu neotvirdme a nechame stejnou dobu dojit.

Svarak pres sitko nalijeme do sklenek, které ozdobime platkem pomerance a podavame.
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