Péna z husich jater
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Suroviny

- Husi jatra 300 g

- Méslo 100 g

- Cibule 20 g

- Bilé vino 2 1zice

- Smetana 4 lzice

. Sul dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Husi jatra peclivé odblanime, nazloutld mista odkrojime, oplachneme je, nakrajime na kousky a
podusime na kousku masla a cibuli. Pri duseni je podlijeme vinem. Mékka vychladla jatra rozetreme
nebo prolisujeme. Zméklé maslo vyslehame se soli do pény, pridame jatra i s vypeCenou Stavou,
smetanu a naslehame.
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