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Suroviny

Porce: 6

- Zloutek 1 ks

- piskoty 2 balicek

- cukr vanilkovy 2 ks

- zelatina 1 ks

- tvaroh 2 ks

- mléko 500 ml

- banény 1 ks

- jahody 1 ks

- pudinkovy prasek-vanilkovy 1 ks

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z mléka, pudinku a vanilkového cukru uvarime pudink, ktery nechame vychladnout. Po vychladnuti
vmichame tvarohy, vanilkovy cukr, zloutek a cukr podle chuti. VSe vySlehame. Do dortové formy
skladame piskoty, zalijeme krémem a na néj kladme libovolné ovoce. Posledni vrstvu konc¢ime
krémem.Poklademe ovocem a zalijeme Zelatinou. Dort nechame dtkladné ztuhnout, nejlépe pres noc
v lednici. Na talifcich muzeme dozdobit Slehackou.
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