Buchticky se sodo

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- strouhanych brambory varené 200 g
- maslo 200 g

- cukr piskovy 100 g

- mléko 1 hrnek

- drozdi 1 ks

- mouka hladka 300 ks

- vejce 1 ks

- cukr krupice 1 lzice

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nechame vzejit kvasek. V mise smichame mouku, brambory, rozpustény tuk, vejce, cukr, Spetku soli
a citron. kiiru. Vypracujeme vlacné tésto. Misu prikryjeme utérkou a v teple nechame asi hodinu
kynout. Po vykynuti z tésta tvorime malé kulicky (jako buchticky) a skladame je do dikladné
vymasténého pekace. Jesté nechame chvili kynout. PeCeme v predehraté troubé asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

