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Suroviny

Porce: 6

- mouka polohruba 300 g
- vejce 5 ks

- cukr krupice 200 g

- olej 250 ml

. prasek do peciva 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- konak vajecny 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cela vejce s cukrem krupici a s vanilkovym cukrem uslehdme v mise ru¢nim slehacem do hladké
pény. Za stalého michani do hmoty prilijeme olej a ¢tvrt litru vajecného likéru. Potom postupné
vmichame polohrubou mouku, kterou jsme predem promichali s praskem do peciva. Tésto nalijeme
do vymazané a vysypané formy. Vlozime do predehraté trouby a upeceme (asi 45 minut).
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