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Suroviny

Porce: 8

- vejce 2 ks

- cukr krupice 1 hrnek
- maslo 200 g

- mouka hladké 2 hrnek
- kakao 2 1zice

- kysky 1 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nejprve v mise uslehame cukr, vejce a heru do pény. K vymichanym surovindm potom pridame jeden
hrnek kysky. Pripravime si hladkou mouku, do které dame dvé 1zicky jedlé sody a dvé 1zice kakaa.Po
1Zicich ji pridavame do misy. Vypracujeme tésto, do kterého nakonec pridame lzicku skorice. Do
tésta muzeme podle chuti pridat i rozinky nebo mleté orechy.

Tésto dame na vymazany a strouhankou vysypany plech. Buchtu peceme v predehraté troubé asi na
150°C.Po upeceni buchtu nechame dukladné vystydnout. Na vychladly moucnik namazeme
marmeladu a polijeme pripravenou cokoladou. VSe posypeme kokosem.
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