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Suroviny

Porce: 4

- maslo 250 g

- vejce 1 ks

- mandle 200 g

- cukr mouckovy 140 g
- mouka hladké 400 g
- zloutek 2 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku, cukr, tuk a zloutky smichdme dohromady a vypracujeme hladké tésto. Hned ho dédme
minimalné na 3 hodiny do lednicky odlezet. Mezitim nasekame loupané mandle (mandle lehce
zbavime slupky po minuté namaceni ve varici vodé). Z vychlazeného tésta vyvalime plat a
vykrajujeme formiCkou ruzné tvary, napr. kolecka. Vykrajené kousky potfeme rozslehanym vejcem a
posypeme kousky mandli. Peceme v predehraté troubé na 160 °C dozlatova.
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