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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- maslo 200 g

- cukr moucka 150 g
- mleté orechy 200 g
- piskoty 2 baleni

- mléko 1 sklenice

- vejce 2 ks

- trocha rum 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Méslo utreme s cukrem do pény. Vejce, mléko nebo uvarenou kavu uvarime za stdlého michéni v
husty zdrcly krém, do kterého nasypeme pomleté orechy. Nechame vychladnout a nalejeme do
maslové smési. Prilijeme trochu rumu a vyslehame.

Dortovou formu si vymaze méaslem a vylozime piSkoty. Pokapeme rumem a vrstvime spolecné s
krémem. Posledni vrstvu pisSkott pokapeme rumem a zarovname krémem. Nechame zatuhnout.
Zdobime ovocem a Slehackou.
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