Linecke pecivo

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

. stava citronova 1 ks

. zloutek 3 ks

- méaslo 1 ks

- cukr mouckovy 100 g
- mouka hladké 300 g
- cukr vanilkovy 1 ks

. citrénové kura 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
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Postup:

Presatou hladkou mouku promichdme s cukrem a citronovou karou, kterou jsme omyli a nastrouhali,
k tomu pridame pokrajené zméklé maslo, 3 Zloutky a trochu citronové stavy. Ze vsech surovin
vypracujeme vlacne tésto, zabalime ho do folie a hodinu nechame v chladni¢ce odpocinout.
Vyhrejeme troubu si vyhrat troubu na stredni teplotu. Na pomouceném vale vyvalime plat asi 3 mm
silny a vykrajujeme kolecCka, hvézdicky apod. Tvary klademe na vymazany plech nebo pecici papir.
Upeceme je dozlatova. Kdyz pecivo vychladne, slepujeme je zavareninou.



