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Suroviny

Porce: 4

- Cerny pepr 1 ks

- cukr mouckovy 150 g
- mandle 150 g

- bilky 1 ks

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mandle sparime v horké vodé, oloupeme slupku a najemno nastrouhame. Mouckovy cukr presyjeme
pres sito, to je dulezité, aby se hmota dobre spojila a nedélala hrudky. Bilek z mensiho vajicka
pridavame po ¢astech, nékdy neni potreba ani z celého vajicka.

Tésto poradné rukama prohnéteme, nesmi se drolit ani lepit na ruce. Mélo by byt vlacné a mélo by se
snadno tvarovat. Z tésta modelujeme mensi télicka mysek ve tvaru slzy. Jako ouska nam poslouzi
pulky mandli, jako o¢i se pouziji kuliCky ¢erného pepre a jako ocasek zapichneme ploché pératko

ostrym koncem ven.
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