Vanocni stola
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Suroviny

Porce: 8

- vejce 3 ks

- mouka polohrubd 2 hrnek
- maslo 200 g

- cukr mouckovy 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

. prasek do peciva 1 ks

- orechy vlasské 100 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- ovoce kandované 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Utreme cukr, vejce a tuk. Priddme mouku smichanou s praskem do peciva a vlijeme mléko. Vse
promichédme a priddme orechy, rozinky a kand. ovoce. Vymazeme a vysypeme 2 mensi formy ,srnci
hrbet”. Tésto nalijeme do forem a peceme asi 50-60 minut. Hotové vyklopime z forem, potreme
rozpusténou Herou a hned husté sypeme mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

