Vanilkovy tvaroznik s cokoladovou posypkou
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Suroviny

Porce: 1

- vanilkovy tvaroh 200 g
- tvaroh v alobalu 2 ks

- med 4 1zice

- vejce 1 ks

- krupice 50 g

- olej 1 1zice

- kakao 1 1zi¢ka

- kokos 10 g

- ovesné vlocky 30 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tvarohy si vySlehdame s vejcem a 3 1zicemi medu. Poté pridame krupici a poradné promichame.

Na teflonové panvi rozehreme olej, priddme vlocky s kokosem, zbylym medem a kakaem a za stalého
michéni drobenku oprazime. Hotovou drobenku nechame na par minut vychladnout.

Tvarohové tésto nalijeme do dortové formy vylozené pecicim papirem a posypeme ho posypkou.
Tvaroznik peceme na 180 °C cca 40 minut.
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