Tvarohovy dort

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- Slehacka 2 ks

- Zelatina 2 ks

- maslo 2 ks

- cukr mouckovy 500 g

- piskoty 1 balic¢ek

- tvaroh 1 kg

- mléko 12 1zZice

- Zloutek 6 ks

- ztuzovac Slehacky 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Heru utfeme se Zloutky a cukrem. Zelatinu rozpustime podle ndvodu.Tvaroh smichdme s mlékem.
VSe promichdme, smés je dost ridka. Triposchodovou dortovou formu vylozime piskoty, které
pokapeme Stavou z kompotu. Tvaroh nalijeme do poloviny, ddme vrstvu ovoce a doplnime tvarohem.
Nahoru dédme opét piSkoty a nechame tri hodiny chladit. Zdobime SlehaCkou, ovocem ¢i marcipanem.
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