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Suroviny

- Kure 0.5 ks

- Veprova plec bez kosti 200 g
- Cibule 0.5 ks

- Maslo 60 g

- Mlety pepr dle chuti 1 Spetka
- Worcester 0.5 1zicka

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pazitka 1 lzice

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kure rozstrihdme na kousky, veprové maso nakrajime na kousky, osolime je, pridame cibuli a dusime
na malém plaménku za podlévani horkou vodou. Pri duseni nékolikrat obratime. Mékké maso
obereme z kosti a spolu s vypecenou stavou umeleme dvakrat na mlynku maso. Zméklé maslo
napénime postupné vslehdme maso, worcester, petrzelku, mlety pepr a osolime.
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