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Suroviny

Porce: 16

- hotové chlazené tésto na pizzu 1 ks
- jablka 2 ks

- zakysana smetana 150 ml

- cukr 4 Izice

- trocha skorice 1 ks

- par kapek calvadosu 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 16

Postup:

Tésto na pizzu rozlozime na plech. Muzeme si udélat domaéci tésto, které po vykynuti rozvalime na
obdélnikovou placku a prenddme na plech. Vlastni tésto pripravime tak, ze udélame kvések z drozdi,
mléka, cukru a Izice mouky. Po vykynuti ho prilijeme k mouce smichané se soli. Pridame olej a
zpracujeme hladké tésto, které nechdme na teplém misté vykynout.

Na vyvalené tésto rozetreme zakysanou smetanu. Jablka oloupeme, nakrajime na platky, rozlozime
rovnomeérné na povrch koladce a zasypeme nékolika 1zicemi cukru. Peceme v troubé predehraté na
225 °C tak, aby obloha zezlatla a tésto bylo krupavé. Hotovy kola¢ vyjmeme z trouby, posypeme
skorici a zakdpneme calvadosem.
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