Vanilkovy dort
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Suroviny

Porce: 8

- mouka polohruba 200 g
- cukr krupice 200 g

- vejce 4 ks

- voda 6 lzice

- maslo 1 ks

- cukr mouckovy 200 g

- mléko 2 dl

- cukr vanilkovy 1 ks

- mouka hruba 6 1zicka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Uslehdme zloutky, cukr a vodu. Udélame snih z bilku, priddme cukr. K vySlehanym Zloutkiim
pridame mouku, lehce vmichdme snih. Tésto nalijeme do vymazané a moukou vysypané formy a
upeceme. Maslo a cukry dobre uslehame. Do hrnce nalijeme mléko, priddme mouku a 5 1zi¢ek cukru
a varime, az hmota zhoustne. Vychladime a rozslehame s utrenym maslem. Korpus rozkrojime,
natreme krémem a dozdobime.
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