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Suroviny

Porce: 6

- vejce 4 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- cukr mouckovy 4 Izice

- mouka hladka 2 hrnek
- smetana 250 ml

. prasek do peciva 0.5 ks
- orechy vlasské 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cukr zkaramelizujeme. Kdyz zhnédne, nasypeme do néj nasekané orechy, zamichame a vylijeme na
maslem vymazany plech. Po vychladnuti je naldimeme a ddme do mikrotenového sacku. Pak je
pali¢ckou na maso roztluCeme na mensi kousky. Smichdme vSechny prisady, promichdme a nalijeme
do vysypané formy. PeCeme pri 180 °C pul hodiny. Nechame chladnout, pak vyklepneme z formy.
Polijeme cokolddou nebo posypeme cukrem.
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