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Suroviny

Porce: 12

- vejce 4 ks

- soli 1 Spetka

- sadlo 200 g

- cukr moucka 200 g

- polohruba mouka 400 g
- kyprici prasek 1 ks

- mléko 200 ml

- kakao 2 1zice

Doba pripravy: 75 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Oddélime Zloutky od bilk{. Do bilk{ piiddme $petku soli a vyslehdme z nich snih. Zloutky utfeme s
kvalitnim nesolenym sadlem a cukrem do husté pény. Priddme mouku, kyprici prasek a mléko. Poté

opatrné vmichame snih.

Z tésta tretinu odebereme a vmichdme do ni horké kakao. Do vymazané a vysypané formy vlijeme
nejprve cast svétlého tésta, potom tmavé a nakonec zbytek svétlého. Tak vznikne ,mramorovany”
efekt. PeCeme pri teploté cca 170 °C priblizné hodinu. Nechame chvili vychladnout a vyklopime.

Babovku pocukrujeme.
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