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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Zazvorové susenky 250 g

- Maéslo 100 g

. Zelatina 1 1Zice

- Manga 3 ks

- Smetanovy syr - Philadelphia 340 g
- Krupicovy cukr 100 g

- Smetana ke Slehani 250 ml

- Na polevu: 1 ks

. Zelatina 10 g

- Mango 1 ks

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

SusSenky nadrtte a smichejte je s méslem a rozdélte na dno 4 sklenicek. Udélejte mangovou napln.
Zelatinu rozpustte v 125 ml horké vody a vmichejte k ni dohladka rozmixované jedno mango. Ve pak
vmichejte do syru, pridejte cukr a dotuha uslehanou smetanu a pokrajenou duzinu ze zbylych mang.
Smés rozdélte na suSenkovy zéklad. Dvé hodiny chladte. Zelatinu na polevu rozpustte ve 125 ml vody
a do teplé smési pridejte rozmixované mando. Cheesecaky ozdobte polevou a vychladte.
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