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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- rum 1 ks

- piskoty 4 baleni

- cukr mouckovy 8 1zice
- mléko 11

. zloutek 8 ks

- banény 2 ks

- mouka hruba 3 1zice

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zloutky, cukr a mouku roz§lehdme v mléku. Smés piivedeme za stalého michani k varu a vaiime do
zhoustnuti. Krém pak nechame za ob¢asného michani vychladnout. Velkou dortovou formu vylozime
folii, na dno formy rozlozime piskoty, postrikame je rumem, prelijeme vrstvou krému a takto
pokracujeme, az je forma plna. Korpus nechame alespon 24 hodiny rozlezet v chladnicce, pak ho
vyklopime na misu a odstranime folii. Dort potfeme marmeladou, poklademe kolecky banéant,
ozdobime Slehackou a ovocem. Podavame vychlazeny.
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