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Suroviny

Porce: 10

- Korpus

- vejce 6 ks

- polohruba mouka 200 g
- cukr moucka 200 g

- tepla voda 10 Izice

- kakao 1 1zice

- Krém

- Slehacka 2 ks

- ztuzovac Slehacky 2 ks
- zakysana smetana 3 ks
- cukr moucka 100 g

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Pripravime si piSkotové tésto, které rozdélime na dva dily. Do jednoho dilu ddme kakao. Pak tésta
naplnime do sacku a stridavé nandsime v pruzich na plech. Upeceme.

Pripravime si krém. Uslehdme SlehacCky se ztuzovaci a potom je smichame se zakysanou smetanou a
mouckovym cukrem. Do krému muzeme také pridat kousky ¢okolady. Vychladlou roladu naplnime
krémem a ozdobime podle vlastni fantazie.
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