Livance s ovocem

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- olej 1 ks

- vejce 1 ks

- cukr krupice 2 1zice

- smetana zakysana 4 1zice
. sul 1 Spetka

- prasek do peciva 2 1zice

- mléko 300 ml

- mouka hladké 200 g

- jablka 2 ks

- borivky mrazené 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, mléka, vejce a prasku do peciva uslehame tésto. Oloupeme jablko a nakrdjime na malé
kousicky. Brusinky zalijeme trochou vody, priddme cukr a spolecné s jablkem kratce podusime.
Pridame javorovy sirup a boruvky. Na oleji usmazime livance. Livance ddme na talif, prelijeme
oméackou z boravek a brusinek a dozdobime smetanou.
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