Rychly smetanovy dortik

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- détské piskoty 1 baleni

- mandarinkovy kompot 1 plechovka
. pudink za studena-Olé 1 ks

- Slehacka 1 ks

- mouckovy cukr 2 1zice

- kysana smetana 2 ks

- ztuzovac Slehacky 1 ks

- pomerancovy dzus 100 ml

- kakao 1 1zice

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Dortovou formu vylozime potravinovou folii. Do vétsi misky nasypeme pudinkovy prasek, Slehackovy
ztuzovac, mandarinkovy kompot a $lehacku. V$e metlickou dukladné promichdme, hmota zhoustne.
V jiné misce promichame kysané smetany s cukrem a skoricovym cukrem. Obé smési spojime.
Piskoty poklademe na dno a pokapeme dzusem, dame vrstvu smetanové smési. Postup opakujeme.
Koncime piskoty, ty pak posypeme kakaovym praskem a dame vychladit do lednice.
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