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Suroviny

Porce: 16

- hladkd mouka 500 g

- mouckovy cukr 200 g

- vanilkovy cukr 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- hera250 g

. cela vejce 2 ks

- zloutky 2 ks

- oblibend zavarenina 1 sklenice

- na plech dle potreby mouka a tuk 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Veskeré suroviny zpracujeme na hladké tésto - vSechny by mély mit stejnou, pokojovou teplotu.
Tésto dame na chvili ulezet do lednicky, bude se pak 1épe valet.

Z tésta odebereme asi dvé tretiny a vyvalime na placku, kterou preneseme na tukem vymazany a
moukou vysypany plech. Povrch vydatné potireme zvolenou zavareninou.

Zbylé tésto vyvalime do délky a vykrdjime z néj radylkem prouzky Siroké asi 1 cm, které klademe
Sikmo pres sebe na tésto.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Plech vlozime do trouby predem vyhraté na 160 °C a pak pec¢eme priblizné 30 minut. Kolac po
vychladnuti nakrajime na stejné velké kousky a posypeme mouckovym cukrem.



