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Suroviny

Porce: 6

- olej 0.5 hrnek

- vejce 3 ks

- mouka polohrubd 2 hrnek
- mléko 0.5 hrnek

- cukr krupice 1 hrnek

. prasek do peciva 0.5 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vejce, cukr, olej a mléko Slehame asi 5 minut. Poté postupné pridavame mouku, kterou jsme smichali
s praskem do peciva a Spetkou soli. Tésto, které nam vznikne, nalijeme do formy vysypané hrubou
moukou. Nakonec do tésta rozprostreme vypeckované tresné. Bublaninu dame do predehraté trouby
(170 °C) a peCeme zhruba 30-45min.
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