Jablicka v listovém teste
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- listové tésto 500 g

- jablka 6 ks

- trocha cukru krupice 1 ks
- trocha mleté skorice 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Jablka oloupeme, rozkrajime na ¢tvrtky a vykrojime jadrinec. Listové tésto rozvalime na plat silny asi
0,5 cm. Tésto rozkrdjime na Ctverecky o velikosti asi 7 x 7 cm. Zalezi na velikosti jablek.

Kazdy kousek jablka omocime ze spodni strany v krupicovém cukru, polozime na Ctverecek tésta a
lehce posypeme skorici.

Vzdy protilehlé rohy tésta pevné pritiskneme k sobé, aby se pri peceni nerozlepily. Pripadné je
sepneme paratkem. Kolacky naskladame na plech a peceme asi 20 minut dozlatova. Po vyjmuti z
trouby je zasypeme mouckovym cukrem s vanilkou.
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