Kopr v soli

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 10

- kopr 1 kg
. sul 250 g

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Kopr proplachneme pod studenou tekouci vodou, nechame dukladné okapat

2. Oplachnuty kopr zbavime silngjSich stonk, zbytek nadrobno nasekame

3. Pripraveny kopr promichame se soli, napéchujeme do zavarovacich sklenicek a nechame chvili
stat, az pusti stavu

4. Povrch kazdé sklenice pokryjeme vrstvou soli, uzavieme vicky nebo prevazeme celofanem a
skladujeme na chladném a temném misté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

