Paprikova pomazanka
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Suroviny

Porce: 5

- Cervené papriky 2.5 kg
- feferonek 6 ks

- cukr 3 Izice

- olej 2 dl

- ocet 1dl

- deko 1 balicek

- petosu 1.2 balicek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. O¢i$ténou, jadrinch zbavenou zeleninu pomeleme na masovém strojku
2. Pridame cukr, ocet, olej a pripravek Deko, vse pozvolna varime asi 60 minut, tésné pred

dovarenim do smési zapracujeme petosu

3. Hotovou pomazanku jesté teplou naplnime do sklenicek, dobre uzavreme vicky a ulozime v

chladnu.

Poznamka:

Petosa - Tato znacCka byla zndma hospodynim v minulém stoleti. Jednd se o zelirovaci prostredek
urc¢eny na zavarovani. Zajistoval zhoustnuti marmelad, dzemu ... Dnes ji miizeme nahradit vyrobky

typu: Zelirfix, Gelfix, Pektogel ...


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Deko - Korenici pripravek k nakladani okurek, zeleniny a hub.



