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Suroviny

Porce: 12

- hrusky 4 ks

- vanilkovy cukr 2 ks

- mléko 400 ml

- cukr 2 1zice

. zloutek 1 ks

- Cokoladovy pudink v prasku 1 ks
. listové tésto 1 ks

- mouka na val 1 ks

- zloutek na potreni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Hrusky oloupeme, zbavime jadrinct a nakrajime na mensi kosticky. Posypeme 1 vanilkovym cukrem
a povarime asi 2 minuty. Ovoce by mélo zustat pevné.

Z mléka, cukru, vanilkového cukru, 1 zloutku a pudinku v prasku pripravime pudink, ktery nechame
mirné vychladnout.

Z tésta vyvalime na valu posypaném moukou obdélnikovou placku, na kterou rozetreme pripraveny
pudink a rozprostreme hrusky.
Tésto svineme z delsi strany, preneseme na plech vylozeny pecicim papirem a potreme je


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

rozslehanym zloutkem.
PeCeme v predehraté troubé na 180 °C asi 15-20 minut. Upeceny zavin nechame uplné vychladnout
a pak jej pocukrujeme.

Poznamka:

Pokud pravé nemas cerstvé hrusky, mizes$ pouzit i kompotované. Mouc¢nik nejlépe chutna poradné
vychlazeny z lednice.



