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Suroviny

Porce: 10

- bilky 2 ks

- cukr krupice 80 g

- jahody 150 g

- tvaroh 250 g

- vanilkovy cukr 1 ks
- na ozdobu mata 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Bilky a navazeny cukr dame uslehat. Mezitim na plech vlozime pecici papir. Z hotového snéhu
zaCneme ozdobnym saCkem tvorit misticky. Peceme v troubé vyhraté na 80 °C.

Tvaroh dochutime zZloutkem, vanilkovym cukrem a jahodami nakrajenymi nadrobno.

Dorticky naplnime tvarohem a ozdobime jahodou a listky maty.
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