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Suroviny

Porce: 6

- vejce 6 ks

- mleté orechy 300 g

- mouckovy cukr 300 g

- hladkad mouka 5 1zice

- hera250 g

- krupicovy cukr 120 g

- kakao 30 g

- Cokolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Suroviny smichame v misce a sdéckem délame na pecici papir prouzky.

Peceme pri 150 stupnich asi 10 minut, pak stahneme a dosousime zhruba 5 minut na 120 stupna
(vétsi budou trvat déle - cca 20-25 minut podle velikosti).

Sundavame az po Castecném zchladnuti.

Krém:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vejce, kakao a cukr slehdme ve vodni lazni do zhoustnuti, po vychladnuti zaslehame postupné do
masla.

Krém strikame na rohlicky, polivame cokoladou.

Poznamka:

tri vejce jsou na korpus a tri na krém



