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Suroviny

Porce: 6

- Mouka 500 g

- Vejce 3 ks

. Sl 1 1zicka

- Perliva voda 1 sklenice

. Maslo rozpusténé 2 1zice
- Pazitka 2 Izice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Rakousko

Pocet porci: 6

Postup:

Mouku nasypte do misy, pridejte vajicka a sul, promichejte a pridejte tolik perlivé vody, aby tésto
bylo vlaéné a délaly se v ném bubliny.

Ve velkém hrnci privedte k varu osolenou vodu a pak do néj pres haluskové sito protlacCujte tésto.
Tésto mizete rovnéz dat na prkénko a nozem odkrajovat kousky. Vzdy je ale ve vodé promichejte,
aby se Specle neprilepily ke dnu


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Jakmile Specle vyplavou na hladinu, nechte je jesté minutu povarit a pak je slijte. Hotevé Specle
proplachnéte studenou vodou.

Pred podavanim je prohrejte na panci s rozpusténym maslem a posypte pazitkou.



