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Suroviny

Porce: 4

- celozrnny kuskus 2 hrnek

- rozinky 0.5 hrnek

- krupicka 1 hrnek

- olej 2 1zice

. nastrouhana citronova kura 1 1zice
- med podle chuti 1 ks

- mléko podle potreby 1 ks

- trochu kakaa a kara 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kuskus zalijeme varici vodou asi 1 cm nad okraj a nechame ho 5 minut odstat. Rozinky smichdme s
krupici, olejem, citronovou kurou a hotovym kuskusem. Osladime medem nebo trtinovym cukrem,
pridame salek vody a dle potreby prilévame mléko. Tésto ma byt tekutéjsi.

Pulku tésta nalijeme do pekacku vylozeného pecicim papirem. Druhou pulku obarvime kakaem a
karem, promichame a tmavé tésto prilijeme ke svétlému. Peceme pri 180 °C.
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