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Suroviny

Porce: 16

- polohruba mouka 4 hrnek
- cukr krupice 2 hrnek
- kyprici prasek 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- vanilkovy pudink 1 ks
- mléko 2 hrnek

- olej 2 hrnek

- rumové aroma 1 ks

- vejce 4 ks

- kakao 4 1zice

- horka ¢okolada 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Smichame vSechny sypké suroviny (mouku, cukry, prasek do peciva, pudink). V jiné nadobé
rozmixujeme tekuté suroviny (mléko, olej, rumové aroma a vejce). Do tekuté smési pomalu
vmichame sypké suroviny.

Polovinu tésta odlijeme a vmichdme do ni kakao a nasekanou ¢okoladu. Nakonec stridavé nalijeme
na plech vyloZeny pecicim papirem a posypeme orechy. Peceme asi 20 minut pri 150 °C.
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