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Suroviny

Porce: 3

- Kureci prsa 2 ks

.- Maslo 4 platek

- Koreni Zlaté kure (muze byt i jiné) 1 1zice
Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Kureci prsa omyjeme, osuSime a podélné nakrajime 3 pruhy. Jednotlivé pruhy posypeme z obou stran
korenim Zlaté kure. Pokud chceme pletynky pikantnéjsi doporucuji kofeni Cina od Vitany. Tti pruhy
dame na sebe a vrch zpevnime paratkem. Pruhy klademe pres sebe jako bychom pletli cop. Konec
pletynky zpevnime rovnéz paratkem. Do zapékaci misy vlozime jeden az dva platky rozpusténého
masla. Povrch kureci pletynk posypeme korenim a vlozime do zapékaci misy. Formu dobre zakryjeme
alobalem a vlozime do trouby, vyhraté na 170 stupni. PeCeme asi 45 minut. Poté alobal odstranime a
pletynky polijeme vypekem v zapékaci mise. Dame jesté na 5 minut péct, tentokrat bez alobalu.

Muzeme dle libosti jesté posypat syrem.
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