Tvarohove koblizky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- tvaroh 250 g

- vejce 2 ks

. polotu¢né mléko 2 1zice
. sul 1 Spetka

. prasek do peciva 0.5 ks
- polohruba mouka 250 g
- olej na smazeni 1 ks

- mlety cukr 1 hrnek

- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Smichéame tvaroh, vejce, mléko, sul a pak pozvolna priddvame mouku spolu s praskem do peciva.
Tésto dobre propracujeme.

LZickou vykrajujeme malé kousky, které smazime v oleji do zlatava. Jesté horké obalujeme v cukru s
vanilkovym cukrem. Vanilkovy cukr muzeme pro zménu chuti nahradit skoficovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

