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Suroviny

Porce: 16

- blanSirované mandle 200 g
- cukr moucka 200 g

- likér amaretto 2 1zice

- med 3 Izice

- maslo 100 g

- cukr moucka 100 g

- suSené mléko 100 g

- med 3 Izicka

- Cokolada na vareni 100 g

- tuk 70 g

Doba pripravy: 210 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Prvni marcipan udélame tak, ze zpracujeme vsechny suroviny a pres igelit vyvalime dva stejné velké
platy. Vyndavame opatrné, marcipan je dost krehky. Aby se s nim dalo pozdéji dobr'e manipulovat,
nechame spodni dil na tacku nebo na igelitu.

Na druhy marcipén opét zpracujeme uvedené suroviny. Miizeme si jej pii michani obarvit podle
potreby cukrarskym barvivem. Pres igelit vyvalime jednu placku, kterou opatrné vlozime mezi prvni
dvé.

Nakrajime kosticky 3 x 2 cm (okraje odkrojime), které jesté polijeme Cokoladovou polevou. Muzeme
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je posypat cukrarskym zdobenim.



