Slehackovy zajic
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- vejce 3 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- vanilkovy cukr 1 ks

- kyprici prasek 1 ks

- polohrubd mouka 2 hrnek
- Slehacka 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Nejdrive uslehame vajicka s cukrem a vanilkovym cukrem. Prasek do peciva primichame do prosaté
mouky, kterou pridame k vajecné smeési. Nakonec vmichame slehacku.

Formu na zajice vymazeme maslem a vysypeme moukou. Nalijeme tésto a peceme zvolna pti 170 °C
asi 30-40 minut.

Poznamka:

Na vysypani formy zkus pouzit kokos, funguje skvéle.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

