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Suroviny

Porce: 10

- soudeckovych cherry rajcatek 1 kg
- Cesnek 4 strouzek

- balzamikovy ocet 2 1ziCka

- suSeny tymidan 1 1zice

- hnédy cukr 1 1zice

. Cerstvy tymian 1 svazek

- olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Omytd, okapana rajcatka podélné prepulime a vyskladame je vedle sebe na plech vylozeny pecicim
papirem a to rezem nahoru

2. Zastriknéte je olejem a balzamikem, posypte cukrem, cesnekem a suchym i cerstvé nasekanym
tymidnem

3. Pe¢eme v troubé vyhraté na 100 °C nejméné 4 hodiny, ale radéji i déle

4. Skladujeme je jen tak, dobre uzaviena ve sklenici, nebo je muzeme zalit olivovym olejem.

Doporuceni:
V olivovém oleji nalozena rajcatka vydrzi i rok a muzeme je jesté dochutit bylinkami, napriklad
bazalkou.
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