Veprova pecené s rozmarynem
Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- veprova pecené bez kosti 1 kg
- velka cibule 1 ks

- barevny pepr 1 lzice

- drceny rozmaryn 1.2 1zicka

. sul 1.2 Izicka

- muskatovy oricek 1 Spetka

- voda 300 ml

Doba pripravy: 130 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Oloupanou cibuli nastrouhdme, priddme drceny rozmaryn, muskatovy oriSek a sul a vymichdme
pastu

2. Pripravenou peceni touto pastou potreme, vetfeme i do otvort, které jsme nozem do masa udélali
3. Podlijeme vodou, posypeme barevnym peprem a dame péci do trouby vyhraté na 190-200 °C, za
obc¢asného podlévani maso upeceme do mékka

4.V zavéru peceme bez poklice, abychom dosahli kifupavého a tmavsiho povrchu.
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