Tortillové zavitky s uzenym lososem

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 16

- uzeny losos 300 g

- pSenicna tortilla 4 ks

- syr lu¢ina 300 g

- majonéza 100 g

- citrénova Stava 1 ks

- kopr 3 1zice

. sul 2 Spetka

- Cerstvé mlety pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

1
V misce dukladné rozmichejte lu¢inu, majonézu, $tavu z citronu, nasekany kopr a ¢erstvé mlety
cerny pepr. Vytvorte hladkou smés a dosolte podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53d26d6cab167/377596-zavitky-s-lososem-1-image-620x349-53d26f759f354.jpg

2
Rozlozte si tortilly a rovnomérné je potrete pripravenou smeési. Pak na né vyskladejte v jedné vrstvé
platky lososa.

3
Na kazdou tortillu si pripravte velky kus alobalu. Pripravené a naplnéné tortilly opatrné, ale pevné
zarolujte, polozte na alobal a zabalte. Vytvorené valecky na koncich pevné zatahnéte.

4
Valecky dejte do lednice a nechte tuhnout minimalné 3 hodiny nebo lépe pres noc. Hotové zavitky
zbavte alobalu a ostrym nozem nakréjejte na kolecka.



