Buvoli mozzarella s grilovanymi chilli
paprickami

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- mozzarella di bufala 2 ks

- chilli papricky 6 ks

. extra panensky olivovy olej 1 1zicka
. sul 1 Spetka

- Cerstvé mlety pepr 1 Spetka

- Cerstvé bazalky 0.5 hrst

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1

Buvoli mozzarellu nakréjejte na silnéjsi platky a rozlozte na vétsi talir.
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Chilli papricky na sucho pomalu opecte na grilu nebo na vétsi rozpalené panvi. Pravidelné otacejte

tak, aby se papricky opekly rovhomérné ze vSech stran.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kdyz papricky na povrchu za¢nou ¢ernat, dejte je pry¢ z ohné a vlozte na 1-2 minuty do
mikrotenového pytliku. Papric¢ky se zapari a krasné zméknou.
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Nasledné opecené papricky prekrojte, zbavte seminek a pokrajejte je na tenké prouzky. Ty
rovnomeérné rozlozte na pripravenou mozzarellu, pokapejte olivovym olejem, osolte a opeprete. Na
zavér ozdobte listky ¢erstvé bazalky.

5
Podévejte s toustem nebo cerstvou bagetou.



